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Happy Hour SUK Riad yacout 

 

 
Un nuovo modo per fare aperitivo 

Happy Hour SUK 
 
 

 
 

 
 
 

Isola Marocchina 
 

Pomodori Confit alla canella 
Zaalouk di melanzane 

Insalata di mozzarella e cetrioli 
Pomodori salati 

Tajine di tacchino al limone e olive 
Tajine berber keftta 

Tajine di piselli, pomodoro e uova 
Tajine di polpette di granchio 
Cous cous di tacchino tfaya 

Cous cous vegetariano 
Tabulè di pollo al rosmarino 

Tabulè vegetariano 
Assaggi di mesmen, batbout, harcha salata e harcha dolce 

Baklaoua 
Cous cous seffa 
Cous cous dolce 
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Happy Hour SUK Riad yacout 

 

 
 
 

Isola Mediterranea 
 

Pennette panna e pomodoro 
Insalata di legumi 

Zuppa Riad Yacout 
 

L’angolo dei formaggi e salumi  
con frutta di stagione e gherigli di noce 

 
L’angolo del rustico 

Con crocchette saporite, arancini di riso, frese con bruschette ai tre sapori 
 

Torte salate 
 

 
 
 
 
 
L’Happy Hour SUK, un momento di convivialità capace di conciliare tradizione e contemporaneità, in un’atmosfera di 
allegria, novità e meraviglia scenografica, fra danze e sonorità arabe come in un vero Riad in centro Milano. 
 

 
 
 
 
 
 
Staff                               Prenotazioni 
Riad YACOUT                                                                              Riad YACOUT                                                                                                       
Via Cadore, 23– 20135 Milano                                        Via Cadore, 25 – 20135 Milano  
Tel: + 39 02  5462230 – Fax + 39 02  54123171               Tel: + 39 02  5462230 – Fax + 39 02  54123171                        
e-mail:  comunicazione@yacout.it     e-mail: info@yacout.it                                                                                                                                

www.yacout.it      
Aperto tutti i giorni.  
Lunedì e domenica 18.30-02.30 happy hour, cena e after dinner 
Da martedì a sabato 20.00-02.30 cena e after dinner 
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