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I_a bUOﬂa taVOla a Milano e dintorni

Riad Yacout, saluta il nuovo anno
con un omaggio al Cirque du Soleil

Il locale pii raffinato scuote I'atmosfera milanese con una proposta live travolgente

Un’esibizione strabiliante,
fra ventagli infuocati e pre-
cari giochi d"equilibrio sulle
note del Cirque du Soleil. 11
modo piu clamoroso di sa-
lutare l'arrivo del nuovo
anno. E quel che propone
il restaurant e after dinner
Riad Yacout per la notte di
capodanno 2011-2012.

Lo Yacout Show € uno
spettacolo originale esclu-
sivamente creato per Riad
Yacout e per la serata del
31 dicembre dalle 21.00
al brindisi di mezzanotte.
“Spettacolo Terre di Fuoco”,
“L'eta dell’oro nastri d'a-
vorio”, le "Magie sospese
in aria” e le “Acrobazie di
fuoco” sono alcune delle
esibizioni che allieteranno
la serata piu emozionante
dell’anno.

Riad Yacout, del resto, € una

realtd magica, I’ambiente
ideale per trascorrere serate
da sogno e celebrare degna-
mente qualsiasi momento
speciale. Un luogo incantato,
splendente e lussuoso, che
ricorda i nobili palazzi del-
le medine marocchine ed e
stato pensato appositamente
per suscitare emozioni.

Un locale etnico raffinato,
nel centro di Milano, in cui
concedersi attimi speciali e
farsi rapire dalla meraviglia.
Una struttura realizzata con
impegno e dedizione, che ha
richiesto un‘accurata pro-
gettazione, un lungo lavoro
e I'importazione di mobili
d’epoca e oggetti d’arredo
direttamente dal Marocco.
Un luogo unico in Italia e in
questa meraviglia, durante
la cena, gli ospiti potranno
godere di una cena dalle

suggestioni uniche fra gli
spettacoli delle danzatrici
circensi e le sonorita fusion
di antiche musiche popolari
berbere della band etno li-
ve Yacout Ensamble, al ritmo

del liuto UD e del tamburello
Req e Duff.

Per quanto riguarda il menu,
propone vari piatti tipici ma-
rocchini come cous cous e
pastille e la ricercata gastro-
nomia della tradizione me-
diterranea, per un connubio
di sapori che caratterizzano
da anni la qualita gastrono-
mica del Riad Yacout. Ecco
che tra gli antipasti si posso-
no gustare svariate delizie
fusion e prelibatezze come
le terrine alle perle di fondo
mare o il filetto di pesce in
crosta con salsa Nantese. Tra
i primi il risottino manteca-
to con dadolata di zucchine,
totanetti e croccanti scampi
si abbina a cous cous di pol-
lo alle sette verdure. Per i
secondi, la croccante cialda
con filetto di manzo in crema
di Parmigiano al profumo di

limoni con cuori di carciofi e
patate rustiche, si accompa-
gna alla spigola di Orbetello
in crosta di zucchine in cre-
ma di zafferano e pomodori
confit. Infine, il dessert: lo
squisito soufflé di capodan-
no con melograno e cialde
caramellate. Alle 02.00,
inoltre, un Gran Buffet con
lenticchie e cotechino
Dopo lo stappo dello spu-
mante, per festeggiare 1'ar-
rivo del nuovo anno, la notte
si scaldera al ritmo del DJ
residence, fra palpitanti vi-
brazioni contemporanee e
orientali.
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