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RIAD RIAD
YACOUT APERICENA DI PRIMAVERA YACOUT

“ELISIR” LAMAGIA DIMARRAKESH YACOUT MILANO
FESTEGGIA LE TUE OCCASIONI SPECIALI
Compleanno, festa di laurea, addio al nubilato/ celibato

ENTREES

Carpaccio di bresaola, rucola e burratina d’Andria
Carpaccio di pesce spada marinato alle erbe aromantiche
Vellutata di purea di fave con baby totanetti croccanti
Carpaccio di carne salada con salsa tonnata
Degustazione fusion Riad Yacout
Briouat misti verdure, pollo, gamberi
Taboule di gamberi e verdure spontanee di campo
Selezione di crocchette del nostro chef

ATTO PRIMO

Risotto carnaroli mantecato gamberi, lime e zucchine in fiore
Risottata di semola di grano arso al pesto di verdure di campo BIO
Gnocchi di zucca con pesto e stracciatella d’Andria
Paccheri di Gragnano ai tre pomodori e parmigiano Reggiano
Cous cous alle 7 verdure
Cous cous di semola con pollo e verdure del Maghreb
Cous cous di semola ai frutti di mare

ATTO SECONDO

Filetto di pesce spada con pomodorini, capperi, olive taggiasche
Vitello cotto in basa temperatura in salsa tonnata
Carpaccio di roastbeef con salsa tonnata
Straccetti di vitellino, capperi, olive, piselli di stagione
Tajine di pollo al limone e olive viola
Tajine vegetariano
DOLCI CREAZIONI D’AUTORE
Crem Brulee all’anice stellato
Fonduta di cioccolato con fantasia di frutta fresca ( min 2 persone )
Kunafa al formaggio e granelli di pistacchio
Pastilla (sfoglia) tradizionale ai fiori d’arancio ( min.2 persone )

CREA IL TUO MENU ( 3 PORTATE € 50.00) ( 4 PORTATE € 60.00)
BEVANDE ESCLUSE



